
VARIETÀ DELLE UVE
Grechetto, Chardonnay, Procanico (Trebbiano Toscano)

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

INVECHIAMENTO
2 mesi in barriques di rovere francese nuove (solo lo chardonnay,
poi avviene l’assemblaggio)

AFFINAMENTO
8 mesi in bottiglia

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino, con leggere note dorate. Profumo ampio
e fine, ricco di note di frutta fresca e fiori di acacia con sentori di
legno dolce. 
In bocca secco, ma morbido, complesso ed elegante, con note di
frutta matura e spezie.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Ideale con zuppe di verdure, verdure grigliate, carni bianche,
pesce alla griglia, fritti e formaggi. Servire a temperatura di 12°C.

ALBACO
Orvieto Classico Superiore DOC

VARIETY OF GRAPES
Grechetto, Chardonnay, Procanico (Trebbiano Toscano)

SOIL
Mainly volcanic, sedimentary, clayish
Altitude: 300 m

AGING
2 months in French sessile oak casks (only the Chardonnay,
followed by the blending of the grapes) and 8 months in bottles

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
A brilliant straw yellow color with flecks of gold. In the mouth, 
it is ample and fine; the bouquet is rich with notes of fresh fruit
and acacia flowers, with hints of sweet wood. The taste is dry 
but soft, complex and elegant, with notes of ripe fruit and spices.

PRODUCER RECOMMENDATIONS
Ideal with vegetable soups, grilled vegetables, white meats, 
grilled fish, fried food and cheeses. To be served at 12°C.
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