
VARIETÀ DELLE UVE
Chardonnay

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

INVECCHIAMENTO
7 mesi in barriques di rovere francese nuove 

AFFINAMENTO
12 mesi in bottiglia

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino con luminosi riflessi dorati. Notevole la
complessità olfattiva: profumo compatto e profondo,
leggermente speziato e con dolci sentori di legno. Morbido e
persistente, con giusta sapidità e mineralità, ha un buon equilibrio
aromatico con piacevoli sentori di frutta matura  e tropicale.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Ideale con carni bianche, piatti di pesce e crostacei, fritti,
formaggi e tartufo. È prevista una buona longevità con
sorprendenti evoluzioni. Servire a temperatura di 12°-14°C.

BIANCO D’ALTAROCCA
Bianco Umbria IGT

VARIETY OF GRAPES
Chardonnay

SOIL
Mainly volcanic, sedimentary, clayish
Altitude: 300 m

AGING
7 months in new French oak barrels and 
12 months in bottles

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
Bright straw yellow color with luminous golden reflexes. 
The complexity of the bouquet is remarkable: compact 
and profound, with notes of spices and with sweet hints of
wood. Soft and persistent, with the right flavor and minerality, 
it has a good aromatic balance with pleasant hints of ripe,
tropical fruit.

PRODUCER RECOMMENDATIONS
Ideal with white meats, fish and seafood dishes, fried foods, 
cheese and truffle. Good longevity with a surprising evolution 
is to be expected. To be served at 12°- 14°C.

Vino Biologico



 

 

 

 

 


