
LAVICO
Merlot, Cabernet Sauvignon Umbria IGT

VARIETÀ DELLE UVE
Merlot, Cabernet Sauvignon

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

INVECCHIAMENTO
12 mesi in barriques di rovere francese

AFFINAMENTO
12 mesi in bottiglia

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore rosso rubino, luminoso. Al naso compatto e intenso: note di
ribes, amarena, cacao. Complesso e deciso al gusto: equilibrato e
giustamente tannico, armonico, caldo, alcolico, ben sostenuto dalla
freschezza e da una leggera mineralità.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Abbinare a primi piatti sostanziosi, carni rosse e selvaggina, 
formaggi stagionati, salumi. Servire a temperatura di 16-18°.

VARIETY OF GRAPES
Merlot, Cabernet Sauvignon

SOIL
Predominantly volcanic, sedimentary, clayish
Altitude: 300 m

AGING
12 months in French oak barrels
12 months in bottles

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
A bright, red, ruby color, the bouquet is compact and intense 
with notes of black currant, black cherry and cocoa. 
Complex and firm to the taste, balanced and tannic to the 
right point, harmonious, hot, alcoholic, well supported by 
its freshness and a slight minerality.

PRODUCER RECOMMENDATIONS
Ideal with hearty main dishes, red meat and game, aged cheese 
and cured meats. To be served at 16-18°C.
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