LIBRATO
Rosso Orvietano DOC

Vino Biologico

VARIETA DELLE UVE

Cabernet Franc, Canaiolo

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

AFFINAMENTO
2 mesi in bottiglia

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino con riflessi violacei.

Al naso intenso e armonico, ricco di note di frutta rossa
e sentori vegetali. In bocca € pieno ed equilibrato,

con eleganti note di frutta e tannini delicati.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE

Ottimo su primi piatti di carne, carni arrosto e alla griglia,
salumi e formaggi semi-stagionati.

Servire a temperatura di 14-16°.

VARIETY OF GRAPES

Cabernet Franc, Canaiolo

SOIL
Predominantly volcanic, sedimentary, clayish

Altitude: 300 m

cantina
altarocca

AGING

2 months in bottles

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS

A ruby red color with violet reflexes.

An intense and harmonious

bouquet, rich in notes of red fruits and vegetal hints.

In the mouth it is full and balanced, with elegant notes of fruit
and delicate tannins.

PRODUCER RECOMMENDATIONS

Excellent with main dishes of meat, roasted and grilled meats,
cold cuts and semi aged cheeses.

To be served at 14-16°C.



LIBRATO

LIBRATO

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
NUTRITION FACTS

Valori medi per 100 ml
Average values
Valore energetico 372k
Calories 89 kcal
Grassi
Fat 0¢

di cui saturi

Satured fat 0g
Carboidrati 28¢
Carbohydrate

di cui zuccheri <04g

sugars '
Proteine <019
Protein
Sale 0¢g
Sodium

INGREDIENTI
INGREDIENTS

Uve biologiche, conservanti (solfiti).
Imbottigliato in atmosfera protettiva.

Organic grapes, preservative (sulphites).
Bottled in a protective atmosphere.

ETICHETTATURA AMBIENTALE
WASTE DISPOSAL INFORMATION

CANTINA ALTAROCCA TUTELA L'AMBIENTE!
SEGUI LE SEGUENTI INDICAZIONI PER UN CORRETTO SMALTIMENTO:

(BOTTIGLIA) ( CAPSULA )(* TAPPO ) (ETICHETTA)

RACCOLTA

VETRO

RACCOLTA
ALLUMINIO

E METALLO

G (74EDD (LOPEL )

RACCOLTA
PLASTICA

|

VERIFICA LE DISPOSIZIONI DELTUO COMUNE.
SEPARA LE COMPONENTI E CONFERISCILE IN MODO CORRETTO.

GRAZIE!

NON SOGGETTAA
SMALTIMENTO
SEPARATO DA

BOTTIGLIA IN




