
MOSAICO
V.S.Q. Metodo Classico

Rosato Brut
VARIETÀ DELLE UVE
Un’attenta selezione delle nostre migliori uve rosse vinificate in bianco.

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

AFFINAMENTO
9/12 mesi sui lieviti a partire dal tiraggio e pochi mesi in bottiglia a
partire dal degorgement 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Delicato colore rosa “velo di cipolla” con un fine perlage, minuto e
persistente. All’olfatto piacevoli note fruttate e floreali, al palato
elegante, fragrante  e armonico con una buona sapidità.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Ideale come aperitivo, ottimo con antipasti, fritture e crudités. 
Ideale in abbinamento a torte salate e piatti leggeri a base di 
verdure di stagione. Servire a temperatura di 6 – 8°C.

VARIETY OF GRAPES
A careful selection of our best red grapes vinified in white wine

SOIL
Mainly volcanic, sedimentary, clayish
Altitude 300 m

AGING
6 months on yeasts starting from the draft and 
some months in the bottle starting from degorgement

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
Beautiful light pink color with a fine and persistent perlage. 
Delicate and pleasant in the nose, with fruity and floral notes. 
In the mouth is elegant, fragrant and harmonious, 
with a good minerality.

PRODUCER RECOMMENDATIONS
Ideal as an aperitif, excellent with appetizers, fried foods, 
crudités and served with fish dishes. To be served at 6-8°C.

Vino Biologico



 

 

 

 


