
ROSSO D’ALTAROCCA
Merlot Umbria IGT

VARIETÀ DELLE UVE
Merlot

TERRENO
Prevalentemente di tipo vulcanico, sedimentario, argilloso
Altitudine 300 m

INVECCHIAMENTO
14 mesi in barriques e tonneau di rovere francese nuovi

AFFINAMENTO
12 mesi in bottiglia

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore rosso rubino profondo, luminoso. Al naso impattante e
decisamente pieno, con note di more e prugne. 
Al gusto è armonioso e nitido, di buona alcolicità e durevole
persistenza, con un buon ritorno fruttato.

CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Abbinare a primi piatti di carne, grandi brasati e stufati, 
formaggi stagionati e selvaggina.  
Servire a temperatura di 16-18°.

VARIETY OF GRAPES
Merlot

SOIL
Predominantly volcanic, sedimentary, clayish
Altitude: 300 m

AGING
14 months in barrels and new French oak casks
12 months in bottles.

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
Bright, deep ruby red color, with a firm and decisively 
full bouquet, enhanced by notes of blackberries and plums. 
The taste is smooth and harmonious, 
with good alcohol content, lasting persistence, and a pleasant, 
fruity return.

PRODUCER RECOMMENDATIONS
Ideal with first courses of meat dishes, braised and stewed meats, 
aged cheese and game. To be served at 16-18° C.

Vino Biologico



 

 

 

 

 


